
大成長城公司 103 年度企業社會責任報告書補充資料 

依「上市公司編製與申報企業社會責任報告書作業辦法」第四條應加強揭露事項,本公司於 105 年 6 月補充資料如下表(本表補充資料內容未經會計師確

信): 

加強揭露項

目 

報告書 

頁碼 
原報告內容與確信項目 補充資料內容 

4. 經 獨

立 第 三

方 驗 證

符 合 國

際 認 可

之 食 品

安 全 管

理 系 統

標 準 之

廠 房 所

生 產 產

品 之 百

分比。 

p.35 為進一步確保食品製造過程之品質及安全性，大成長城致力於

導入 ISO9001 品質管理及 ISO22000 食品安全管理系統，並取得 CAS

優良農產品認證。我們同時也是農委會動植物防疫檢疫局屠宰衛生

檢查合格廠商，屠前屠後皆有防檢局派任之獸醫師駐廠檢控。 

大成長城各廠區導入各項國內、外食品安全管理系統認證之狀

況，以及由以上經過國際或國內認可之廠區生產的產品總量占各類

產品之百分比統計如下。 

 ISO 9001 ISO 22000 CAS 
經過認證的廠區條

列 

台南飼料廠 

彰化飼料廠 

雲林飼料廠 

屏東飼料廠 

大園電宰廠 

柳營電宰廠 

永康肉品加工

廠 

台南飼料廠 

彰化飼料廠 

雲林飼料廠 

屏東飼料廠 

大園電宰廠 

柳營電宰廠 

永康肉品加工

廠 

大園電宰廠 

柳營電宰廠 

永康肉品加工

廠 

經過認證的廠區數

量 

7家 7家 3家 

占所有廠區百分比 78% 78% 33% 

上述認證廠區生產

之產品產量(公噸)  

飼料 1,007,406 

肉品 54,642 

消 費 食 品

28,391 

飼料 1,007,406 

肉品 54,642 

消 費 食 品 

28,391 

肉品 54,642 

消 費 食 品

28,391 

註:大成沙拉油、耐炸棕梠油、純炸油、油炸專用油及雞肉鬆 100%委由 ISO22000認證廠代工生產。 
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 ISO 9001 ISO 22000 CAS 
經過認證的廠區

條列 

台南飼料廠 

彰化飼料廠 

雲林飼料廠 

屏東飼料廠 

大園電宰廠 

柳營電宰廠 

永康肉品加工

廠 

台南飼料廠 

彰化飼料廠 

雲林飼料廠 

屏東飼料廠 

大園電宰廠 

柳營電宰廠 

永康肉品加工

廠 

大園電宰廠 

柳營電宰廠 

永康肉品加工廠 

經過認證的廠區

數量 

7家 7家 3家 

占所有廠區百分

比 

78% 78% 33% 

上述認證廠區生

產之產品產量 (

公噸 )及佔大成

及美藍雷產品類

別百分比 

飼 料

1,007,406(71%) 

肉 品

54,642(22%) 

消 費 食 品

28,391(76%) 

飼 料

1,007,406(71%) 

肉 品 

54,642(22%) 

消 費 食 品 

28,391(76%) 

肉 品 

54,642(22%) 

消 費 食 品

28,391(76%) 

註:大成沙拉油、耐炸棕梠油、純炸油、油炸專用油及雞肉鬆 100%委由 ISO22000認證廠代工生產。 
 

 



作業辦法項目 
報告書 
頁碼 原報告內容與確信項目 補充資料內容 

2.上市公司應

遵循之食品安

全衛生管理相

關法規，及上

市公司違反上

述法規之事件

類別與次數。 

p.25 
大成長城的各項營業活動皆立求

遵守主管單位相關法令規章，透

過內部稽核部門定期稽查，如有

缺失即建立改善追蹤表按季追蹤

改善情況。本公司遵循各項公司

治理、環境保護、勞動相關法令

規定。2015 年無童工事件發生

，亦無涉及歧視、原住民權利及

經由正式機制申訴之人權相關個

案。 

大成長城的各項營業活動皆立求遵

守主管單位相關法令規章，透過內

部稽核部門定期稽查，如有缺失即

建立改善追蹤表按季追蹤改善情況

。本公司遵循各項公司治理、環境

保護、勞動相關法令規定及食品安

全衛生管理法、食品良好衛生規範

準則、飼料管理法等規範。2015 年

無童工事件發生，亦無涉及歧視、

原住民權利及經由正式機制申訴之

人權相關個案。 

1.為改善食品

衛生、安全與

品質，而針對

其從業人員、

作業場所、設

施衛生管理及

其品保制度方

面進行之評估

與改進及所影

響之主要產品

類別與百分比

。 

p.36 以上改變主要包含鮮肉、飼料及

肉品加工等產品之作業人員、作

業環境及管理制度進行改善，其

中 2014 年柳營電宰廠導入新的

金屬檢查機器已用於檢驗 88 公

噸的肉品，而肉品加工廠的生熟

食動線優化亦正面影響 1,869公

噸消費食品之安全衛生。 

 

以上改變主要包含鮮肉、飼料及肉

品加工等產品之作業人員、作業環

境及管理制度進行改善，其中 2014

年柳營電宰廠導入新的金屬檢查機

器已用於檢驗 88 公噸的肉品(佔大

成及美藍雷肉品總產量 0.03%)，而

肉品加工廠的生熟食動線優化亦正

面影響 1,869 公噸消費食品之安全

衛生(佔大成及美藍雷消費食品總

產量 4.97%)。 

 

 


